
Italien ist ein Land, das reich an Tradition, Kultur und vor allem an
unvergleichlichem Geschmack ist. Jede Region begeistert mit ihren
einzigartigen Zutaten und Zubereitungsmethoden, die tief in der
Geschichte und den Herzen der Menschen verwurzelt sind. Meine
Küche ist eine Hommage an diese Vielfalt und die Schönheit meiner
Heimat. 

Jedes Gericht lädt Sie ein, an einen anderen Ort Italiens zu reisen und
die Geschichten und Traditionen zu entdecken, die unsere Küche so
besonders machen.

Begleiten Sie uns auf einer kulinarischen Reise durch Italien und lassen
Sie sich von den Aromen und Genüssen verzaubern.

IHR FRANCO IAIA



TIPP!

EIN STÜCK FOCACCIA ROSMARINO 3
Hausgemachte Focaccia | Rosmarin
Knoblauch | Olivenöl | Meersalz

HAUSGEMACHTE FOCACCIA

ANTIPASTI 

RISOTTO CON ZUCCA 19
Kürbis | Kürbiskerne
Kürbiskernöl

RAVIOLI DEL PLIN 19 
Schwarzer Pfeffer I Parmesancreme
Ricotta-Trüffelfüllung

GNOCCHI CODA DI BUE 21
Knusprige Gnocchi | Ochsenschwanz
Perlzwiebeln 

PRIMI PIATTI 

BARBABIETOLA 17
Beete | Gezupfter Burrata | Walnüsse | Honig

INSALATA DI RUCOLA 13
Rucola | Tomaten | Parmesan | Pinienkerne
Balsamicovingrette 

INSALATA DEL SUD 15
Bunte Salate | Tomaten | Oliven
Büffelmorzarella | Brotchip

CARNE CRUDA 19
Kalbstatar vom Farsone Rind aus dem
Piemonte | Rucola | Vinaigrette | Parmesan

POLIPO ALLA GRIGLIA 22
Oktopus vom Grill | Tomaten-Rosmarinbutter
Fenchel | Orange

VITELLO TONNATO 19
Kalbstafelspitz | Thunfisch-Kaperncreme

KLEINIGKEITEN FÜR DIE MITTE

SALMONE MARINATO 21
Hausgebeizter Lachs | Senfkavier | Kaki
Avocado | Zitrus-Vinaigrette

EIN STÜCK FOCACCIA AL POMODORO 3
Hausgemachte Focaccia | Tomaten
Oregano | Olivenöl | Meersalz 

Marinierte Oliven Grün & Schwarz 6
Basilikumpesto 4
Nduja - Calabresische Streichsalami pikant 7
Sardine di Oliva von der Fischerei Schwab 14

Burrata | rosa Pfeffer 8
Artischockenherzen | getrocknete Tomaten 8
Parmaschinken 7
Scharfe Salami Ventricina 6

Bei Fragen zu Allergenen stehen wir Ihnen gerne zur Seite.
Für zusätzliches Brot berechnen wir 2 Euro.

GRANDE PLIN CINGHIALE 21
Große Wildschwein-Ravioli
Salbei | Jus



HÖLLENTAL 20
Tomatensoße | Mozzarella | scharfe Nduja |
Oliven | Burrata | scharfe Salami | Zwiebeln

PARMATAL 19
Tomatensoße | Mozzarella |
Parmaschinken | Burrata | Rucola

PILZSCHMAUS 14 
Tomatensoße | Mozzarella Champignons |
Olivenöl extra vergine

MAGARETE 13 
Tomatensoße | Mozzarella |
Olivenöl extra vergine | Oregano

THUNFISCH TRÄUMEREI 16
Tomatensoße | Mozzarella |
Thunfisch | Zwiebeln

LISELOTTE 12
Tomatensoße | Oliven | Knoblauch |
Olivenöl extra vergine | Oregano

GEMÜSEGARTEN 16
Tomatensoße | Mozzarella |
Paprika | Aubergine | Zucchini | Oregano

PIZZA TONNATO 19
Tomatensoße | Mozzarella | Kalbstafelspitz |
Thunfischcreme | Rucola

SCANDINAVIA 20
Tomatensoße | Mascarpone | Mozzarella |
Lachs | Spinat

HEXENTÄLER 15 
Tomatensoße | Mozzarella | Oregano |
Kaltenbachs Kochschinken | Champignons

TEUFELSWERK 17
Tomatensoße | Mozzarella | Scharfe Salami |
Scharfes Olivenöl | Zwiebel | Knoblauch

BLACK FOREST 17
Tomatensoße | Mozzarella | Zwiebeln |
Champignons | Schwarzwälder Speck

BATZENBERG 14
Tomatensoße | Mozzarella | Oregano |
Batzenberger Salami vom Kaltenbach

KÄÄSKRÖNUNG 17
Tomatensoße | Mozzarella Gorgonzola | 
Grana Padano | Oregano

HEXENTALPIZZA – DIE KLASSIKER

HEXENTALPIZZA – DIE BESONDEREN

SECONDO – CARNE E PESCE

PUNTA DI VITELLO 37
Kalbstafelspitz | Kartoffelpüree | Jus
Salbei | Parmaschinken

BRASATO AL BAROLO 28
Rinderbraten | Getrüffelte Polenta | Jus

MERLUZZO 39
Kabeljau | Kartoffelpüree
Beurre Blanc | Miesmuscheln

BRANZINO ALLA GRIGLIA 39
Wolfsbarsch im Ganzen - ausgenommen
dazu ein Fenchel-Orangen-Salat

MEDITERRANEA 19
Tomatensoße | Mozzarella | Gegrilltes 
Gemüse | Schafskäse | Getrocknete Tomaten

BEILAGEN:
Rosmarinkartoffeln 6 |  Gemüse 6

TRÜFFEL 19
Tomatensoße | Trüffelcreme |
Büffelmozzarella | Champignons | Parmesan



DER MENÜ-
ABEND

IM ENGEL

AMUSE & ARRIVARE

APULIEN
Beete | Gezupfter Burrata | Walnüsse | Honig

VENETIEN
Risotto | Kürbis | Kürbiskerne | Kürbiskernöl

AMALFI
Kleine Erfrischung

LOMBARDEI
Rinderbraten | Getrüffelte Polenta | Jus

TOSKANA
Mascarpone-Vanillecreme | Cantuccini | Marsala | Haselnuss

WINTERSPECIAL IM NOVEMBER & DEZEMBER:

JEDEN MITTWOCH-ABEND

DIE GENUSSREISE DURCH ITALIEN   75    (STATT 85)

IL VIAGGIO DI PIACERE IN ITALIA
DIE GENUSSREISE DURCH ITALIEN

Bitte teilen Sie uns Lebensmittelunverträglichkeiten im Voraus mit. 
Eine vegetarische Genussreise ist nach Absprache möglich. 
Alle Preise verstehen sich inkl. Steuer und in Euro. 
Je nach Marktsituation kann es zu kleinen Abweichungen in der 
Menügestaltung kommen.

85

DER MENÜ-
ABEND

IM ENGEL

Menü



WINTERSPECIAL IM NOVEMBER & DEZEMBER:

GIORNATA DELLA FAMIGLIA

Jeden Donnerstagabend ist bei uns Familienzeit!

Alle Klassiker Hexentalpizzen für 13 € zum Mitnehmen.

Anrufen. Abholen. Genießen.

MENÜANGEBOT

Kommt mit uns auf eine (große) Genussreise!

Entdecket jeden Mittwochabend unsere 

große Genussreise durch Italien zum Vorteilspreis

von 75,00€ statt 85,00€

ENTDECKE UNSERE
WINTERANGEBOTE

Bitte teilen Sie uns Lebensmittelunverträglichkeiten im Voraus mit. 
Eine vegetarische Genussreise ist nach Absprache möglich. 
Änderungen vorbehalten, alle Angaben ohne Gewähr.

Tipp

TAKE-AWAY
ANGEBOT

MITTAGS BEI DEN ENGELN

UNSER MITTAGSTISCH GEHT IN DEN WINTERSCHLAF

Von April bis Oktober 2026, dürft ihr euch wieder auf

unseren Mittagstisch mit Pizza, Pasta und feinen Salaten, sowie Kaffee, Eis und

kühle Getränke freuen.


