2015 FRANCONE
LANGHE CHARDONNAY

%% % Rebsorte: 100 % Chardonnay

Komplexer fruchtiger Duft mit Pfirsicharoma
und Noten von tropischen Friichten, begleitet
von Vanille- und Brot-Nuancen. Am Gaumen
angenehm, frisch, weit und reich mit einer
Spur von Frucht- und Haselnussaromen.
Typisch leicht bitterer Abgang.

12,00 €

0,75L | 6 FLASCHEN 68,00 €
2017 FRANCONE ROERO
ARNEIS DOCG

* %% Rebsorte: 100 % Arneis
Strohgelb mit goldenem Schimmer.

Intensives, komplexes, bezauberndes Bouquet

mit blumigen Kamillen- und Ginsteraromen.

und Birne. Am Gaumen voll, samtig, fruchtig,
mit frischer Nachhaltigkeit.

14,%° €

0,75L| 6 FLASCHEN 67,00 €

FRANCONE VINO SPUMANTE
VALSELLERA BRUT

%% % Rebsorten: 80 % Chardonnay,

20% Pinot nero
Brillantes Goldgelb. Fruchtiger Duft nach
Pfirsich und Aprikose. Am Gaumen frisch,
weich und ausgewogen; schmackhaft mit
fruchtigen Aromen.
Trockener Nachgeschmack.

15,°° €

0,75L | 6 FLASCHEN 82,00 €

Noten nach tropischen Friichten, Pampelmuse

FRANCONE VINO SPUMANTE
VALSELLERA BRUT ROSE

*%% Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Helles Rubinrot. Fruchtige Noten von
Himbeere und Erdbeere. Frisch mit
trockenem und nachhaltigem Abgang.

17,°° €

0,75L | 6 FLASCHEN 98,00 €

KENNEN SIE SCHON UNSERE
FRISCHEN PASTA-ANGEBOTE?

Hausgemachte Pastaspezialitdten

wie z.B. Tagliolini, Papardelle oder Tagliatelle
konnen Sie bei uns tagesfrisch erwerben.

Des Weiteren bieten wir Thnen frische Ravioli,
gefiillt mit Ricotta/Spinat, Lamm, Seeteufel, Lachs

oder Tomaten/Mozzarella oder auch leckeren Pizzateig.
Ob fiir das Mittagessen oder auch grofiere Mengen:
Fragen Sie uns! Bitte einen Tag vorher bestellen,

Abholung nur von Mittwoch bis Sonntag zu den ol

iiblichen (")ﬁ'nungszeiten. >
PASTA 2,10 € 100G \ <
RAVIOLI 2,60 €/100G < L i
PIZZATEIG 2,00 € /250 G (=1rundes Backblga'l)-

FRANCONE
'_ GRAPPA INVECCHIATA

- Goldgelb mit blumigen Noten (Veilchen
und Rose). Am Gaumen saftig und rund mit

/ \ einladenden Nuancen von Lakritz und Honig.
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BESTELLUNG

Anzahl Flaschen

Moscato d‘Asti

Massolosso
Barbera d‘Alba @
Terre di Campo Sasso Rosé

FRANCONE .

Anzahl Flaschen

Settecento

Barbera d’Alba Superiore I Patriarchi
Langhe Nebbiolo

Barolo DOCG

Dolcetto d’Alba

Piemonte Chardonnay DOC @
Langhe Chardonnay

Roero Arneis DOCG

Vino Spumante Valsellera Brut
Vino Spumante Valsellera Brut rosé
Grappa Invecchiata

LIBRANDI Ciro Rosato
Olivendl extra nativ aus Apulien

= Barriqueausbau
@ = Hauswein

WEINDIREKTVERKAUF

Ristorante & Pizzeria Engel

Weinbergstrafie 2. 79299 Wittnau bei Freiburg
Tel. 07 61.40 28 05
weinverkauf@ristorante-engel.de
www.ristorante-engel.de

Inhaber: Familie Iaia. Seit 1981.

Hinweis: Preise gelten nur im Aufer-Haus-Verkauf.
Angebot gilt solange Vorrat reicht (bzw. auf Bestellung)

Konzept & Gestaltung: www.svenbente.de

UNSERE WEINE 2018

ENGEL

RISTORANTE & PIZZERIA

DIREKTVERKAUF




2013 FRANCONE
BAROLO DOCG

%% % Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Rubinrot mit einem typischen orangenen
Schimmer. Intensiver und komplexer Duft
mit fruchtigen und scharfen Noten von
Gewtirznelken. Lakritz-, Leder- und Wild-
rosenaromen mit der Reife. Voll und
umfassend am Gaumen mit priasenten,
aber eleganten und runden Tanninen. Ideal
zu Wildgerichten, Braten und reifem Kése.

29,90 €

0,75 L | 6 FLASCHEN 170,00 €

2016 CAMPO SASSO
ROSATO IGT SIZILIEN

*%% Rebsorten: 100% Nero d‘Avola
Helles Rubinrot mit orange-roten
Spiegelungen, weites und blumiges
Bouquet mit ausgepragten Kirsch-
und Himbeernoten.

7,°° €

0,75L| 6 FLASCHEN 43,00 €

2017 CIRO LIBRANDI
ROSATO DOC KALABRIEN

%% % Rebsorten: 100% Gaglioppo
Helles Rubinrot mit orange-roten
Spiegelungen, weites und blumiges
Bouquet mit ausgeprégten Kirsch- und
Himbeernoten.

8,0 €

0,75L| 6 FLASCHEN 48,00 €

2016 FRANCONE BARBERA D’ALBA
SUPERIORE I PATRIARCHI DOC

**%% Rebsorte: 100 % Barbera

Intensive und lebendige rubinrote Farbe.
Komplexer Duft mit prasentem fruchtigem
Aroma von Kirschen, Waldbeeren und Noten
nach Tee, Rose und Tabak. Voll am Gaumen,
ausgewogen im Alkoholgehalt mit samtigem
Tannin im Finale. Ideal zu schmackhaften
Vorspeisen, Pastagerichten, Fleischgerichten
und mittelreifem Kése.

12,°° €

0,75L| 6 FLASCHEN 69,00 €

2015 FRANCONE
LANGHE NEBBIOLO DOC

*%%% Rebsorten: 100% Nebbiolo
Lebendige rubinote Farbe; intensiver und
weiter Duft. Das fruchtige Aroma von Kirschen
und Waldbeeren begleitet Tee-, Rosen- und
Tabaknoten, die mit der Reife dominant wer-
den. Voll und rund am Gaumen, ausgewogen
im Alkoholgehalt mit samtigen Tanninen im
Abgang.

12,°° €

0,75 L | 6 FLASCHEN 69,00 €

2015 FRANCONE
SETTECENTO

%% % Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Brillantes Rubinrot. Er duftet intensiv und
fruchtig, nach Kirschen und Waldbeeren, mit
Noten von Vanille, Gewiirze und Tabak.

Am Gaumen kraftvoll und kernig, augewogen
zwischen Sdure und samtigen Tanninen.

12,90 €

0,75 L | 6 FLASCHEN 70,00 €

2015 FRANCONE MOSCATO D’ASTI
DOCG PODERI GALLINA

*%% Rebsorte: 100 % Moscato

Strohgelb mit goldenem Schimmer.
Typischer komplexer Duft der Moscato-
Trauben, mit Noten nach Honig, Aprikose,
Salbei und Akazien-Blumen. Am Gaumen
gutes Verhiltnis von Siifle, geringem
Alkoholgehalt und feinem Perlage.

11,°° €

- 0,75L | 6 FLASCHEN 64,00 €

2014 FRANCONE
DOLCETTO D’ALBA

%% % Rebsorte: 100 % Dolcetto

Dunkles Rubinrot mit violetten Spiegelungen.
Intensiver, eleganter, weiniger, aber ange-
nehmer Duft, mit Noten von Wildblumen der
Langhe, reifen Kirschen, Pflaumen und Wald-
beeren. Am Gaumen weich mit Mandelge-
schmack im Abgang und samtigen Tanninen.

11,°° €

0,75 L | 6 FLASCHEN 61,00 €

2015 MASCOLOSO APPASIMENTO
ROSSO DEL VENETO I.G.T.

* %% Rebsorten: Corvina, Merlot

Intensive Aromatik von dunkler Kirsche,

Waldbeeren und Gewiirzen, am Gaumen dicht
und mit weichem, sanftigen Nachhall

11,°° €

0,75L | 6 FLASCHEN 57,00 €

UNSER HAUSWEIN:
2016/17 FRANCONE PIEMONTE

*%*%% Rebsorte: 100 % Chardonnay
Goldglanzend mit leicht griinen
Spiegelungen. Das Bouquet erinnert
an tropische Friichte.

7,°° €

0,75L | 6 FLASCHEN 39,00 €

UNSER HAUSWEIN:
2015/16 FRANCONE BARBERA

% %% Rebsorte: 100 % Barbera
Ein intensiv rubinroter Wein mit wiirzigem
Duft, der an reifes Obst erinnert.

7,50 € @

0,75L| 6 FLASCHEN 39,00 €

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
BIOQUALITAT

Natives Olivenol extra, kaltge-
presst und naturtriib. Das Ol ist
zart und leicht, duftet nach
frischen Oliven und leuchtet in
einem goldgelben Farbton.

Aus Apulien.

9,90 € | 0,25 LFLASCHE
14,50 € | 0,5 L FLASCHE
19,50 € | 1L KANISTER
54,00 € | 3 L KANISTER




