
MENÜS UND CATERING

Feiern Sie ein schönes Fest!
Wir, die Familie Iaia und das Team 
vom Engel freuen uns auf Sie!

RISTORANTE & PIZZERIA ENGEL

Inhaber: Franco Iaia – seit 1981. 
Weinbergstraße 2
79299 Wittnau bei Freiburg
Telefon 0761/402805
Email: info@ristorante-engel.de
www.ristorante-engel.de

ÖFFNUNGSZEITEN:

Montag + Dienstag Ruhetag
Mittwoch bis Samstag
12.00 Uhr bis 14.00 Uhr 
und 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr
Sonntag 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr 
und 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr
Parkplätze vor dem Haus vorhanden.
NEU: Reservieren Sie online!
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KOMMEN SIE GERNE WIEDER!WIR WOLLEN, DASS SIE SICH WOHLFÜHLEN. WIR WOLLEN, DASS SIE EINE SCHÖNE FEIER HABEN.

Fo
to

s:
 A

rn
o 

K
oh

le
m

, A
rn

o 
K

oh
le

m
 . 

G
es

ta
ltu

ng
: w

w
w

.s
ve

nb
en

te
.d

e 

37

Menü-Klassiker
Für größere Feiern und Veranstaltungen, 
gerne auch individuell angepasst

  Menü La Dolce Vita
I.  Tris di Vitello Tonnato, Bü elmozzarella, 

Kirschtomaten, Carpaccio vom Färsenrind    oder 
 Mini-Calamari in der Pfanne geschwenkt 
 mit Rucola-Salat
II.  Panciotti ( kleine Ravioli), Pachino-Tomaten, 
 Basilikum, Parmigiano und Mozzarella    oder
  Gnocchetti Romani oder Gnocchi (Kürbis-

Brennnessel-Maronen-Karto el) mit Fleischragout 
vom heimischem Kalb

III.  Kabeljau Filet , Fenchel-Orangensalat, Berglinsen, 
Safransauce     oder 

 Lammbraten im Nebbiolo-Sud geschmort, 
 Karto el-Mousse und Gemüse
IV. Trilogie von Tiramisu, Sorbet, Panna Cotta 
Preis 4 Gänge 52,– € p.P. 

 
  Menü Sapori d‘Italia

I.  Thunfi sch-Carpaccio, Krustentiere-Polenta, 
Limettenvinaigrette

II.  Tortelli Carbonara
III.  Wolfsbarschfi let auf der Haut gebraten, 
 Safran-Risotto, gebackene Paprika    oder
 Filetto Manzo Mari e Monti, Jungbullen-Filet mit 
 Black Tiger Garnele, Karto elgratin und Gemüse
IV. Mascarpone-Creme mit Haselnuss, Mandelgebäck, 
 Amaretto
Preis 4 Gänge 55,– € p.P. 

  Menü Bella Mia
I.  Antipasti misti – verschiedene Antipasti sowie Klassiker 

als Schmankerl in Tischbü etvariante serviert
II.   Pasta mit Basilikum, Garnelen, Pinienkerne, Broccoli, 

Romanesco 
III.   Saltimbocca vom Kalbsrücken mit Parmaschinken und

Salbei gebraten, Safran-Gemüse-Risotto, Parnesan oder
 Tranchen vom Filetto Manzo (Jungbullen Filet) mit 
 Rucolasalat und Rosmarinkarto eln
V. Frutto di bosco con vaniglia – 
 warme Grütze mit Vanilleeis
Preis 4 Gänge 56,– € p.P. 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass Sie aus 
organisatorischen Gründen nur innerhalb eines Menüs 
auswählen können.
Sie haben besondere Wünsche? 
Sprechen Sie uns bitte gerne an!



Hochzeit, Weihnachten, Silvester,  Firmen- 
und Familienfeiern, Jubiläum oder einfach 
auch nur so! Egal, was Sie feiern wollen: Wir 
unterstützen Sie gerne bei der Planung und 
Organisation Ihres besonderen Tages. 

Wir bieten Ihnen folgende Möglichkeiten an: 
> Menüs bei uns im Hause 
>  Catering Service: Kalte und warme Bü¢ ets,  

Antipasti-Bü¢ ets, komplette Menüs

Unsere Küche hält dazu ein umfangreiches 
Angebot an Speisen für Sie bereit. 
Selbstverständlich können Sie Ihre Bestellung 
auch während der Ö¢ nungszeiten in unserem 
Restaurant abholen.
Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles 
Angebot. Sprechen Sie uns an!

Franco Iaia 

Antipasti Bü¢ et
Unsere Klassiker für Ihr kalt/warmes Bü¢ et.

  Antipasto vegetale 45,00 € 
Gegrillte Gemüse der Saison, angemacht mit frischen 
Kräutern und Olivenöl (z.B. Paprika, Auberginen, Zucchini, 
Champignons, Austernpilze, Radicchio, Zwiebeln)

  A� ettato di Salumi 39,00 €
Aufschnitt von Edelsalami und Schinken = Coppa di Parma, 
Ventricina, Salami Milano und Parmaschinken

  Parma e Melone 35,00 €
Parmaschinken und Honigmelone

  Caprese 25,00 €
Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum, Olivenöl

  Vitello Tonnato 27,00 €
Kalbsbraten auf Thunfi schsauce, Kapern, Sellerie 
und Kräuter

  Carpaccio Verde 26,00 €
Fenchel mit Rucola feiner Balsamicomarinade, 
Parmesan und Pinienkernen

  Carpaccio vom Rind 30,00 €
Dünnes Rinderfi let, Balsamicomarinade, Parmesan
(auf Wunsch auch vom Lachs, Seeteufel oder Polipo)

  Frittata di cipolla 15,00 €
Flaches Omelett mit Zwiebeln oder Spinat und Parmesan 

  Gefüllte Auberginen 28,00 €
mit Fleischfüllung oder vegetarisch

  Bruschette 15,00 €
Brotscheiben mit Tomatenwürfeln, Knoblauch, 
Oregano, frischen Kräutern

Catering Service
Sie planen – wir helfen Ihnen, wo wir können.

Sie haben diverse Möglichkeiten für Ihr Fest außer Haus:

  Catering Basic
Wir bereiten auf Bestellung Ihre Speisen vor, 
Sie holen es zum festgelegten Termin bei uns ab

  Catering Pro
Wir bereiten auf Bestellung Ihre Speisen vor, 
wir liefern es Ihnen (innerhalb von 5 km) gegen Aufpreis 
an Ihren Wunschort

  Catering Premium
Wir bereiten auf Bestellung Ihre Speisen vor, 
wir liefern es Ihnen (innerhalb von 5 km) gegen Aufpreis 
an Ihren Wunschort, inkl. Bedienung vor Ort

Gegen einen Aufpreis sind die Lieferung von 
Getränken und Geschirr möglich.

Sie sind sich unsicher? Sprechen Sie einfach mit uns Ihre 
Möglichkeiten durch. Wir helfen Ihnen gerne! 

esteggiamo!F
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MAN SOLL DIE FESTE FEIERN, WIE SIE FALLEN

  Crostine miste  25,00 €
Verschieden belegte Brotscheiben mit z.B. 
hausgemachter Hähnchenleber, Paprikapesto oder Pilzpesto

  Party Mini-Pizza oder Calzone 20,00 €
gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, Schinken 
(auf Wunsch im Ofen gebacken)

  Insalata di Mare 40,00 €
Salat von frischen Meeresfrüchten (Polipo, Vongole, 
Garnelen, Muscheln, Krabben, Tintenfi sch), angemacht mit 
Knoblauch, Balsamico, Zwiebeln, Paprika, Olivenöl

  Verdura Fritta 15,00 €
Gemüse im Backmantel (Zucchini, Blumenkohl)

  Insalata di Arancia 25,00 €
Orangensalat mit Fenchel, Oliven an Balsamicodressing

  Olive e Peperoni 25,00 €
Oliven und Peperoni eingelegt mit frischen Kräutern, 
Rosmarin, Knoblauch, Olivenöl

  Paprika al Forno 24,00 €
Marinierte Paprikaschoten mit Olivenöl, 
Knoblauch und frischen Kräutern

  Mini-Pizza  20,00 €
Verschieden belegt, auch nach Wunsch

  Insalata di Rucola 25,00 €
Rucola, Parmesan, Balsamico, Tomaten, Pinienkerne

  Tagliato Toscana 50,00 €
Angusrindstücke vom Grill auf Rucola, Parmesan, 
Balsamico, Tomaten, Pinienkerne

  Calamaretti su Rucola 40,00 €
Babycalamaris vom Grill auf Rucola, Parmesan, 
Balsamico, Tomaten, Pinienkerne

  Perfetta 50,00 €
Gambas und Lachs vom Grill auf gemischtem Blattsalat, 
Parmesan, Balsamico, Tomaten, Pinienkerne, Fenchel

  Tacchino 40,00 €
Putenbrust vom Grill auf gemischtem Blattsalat, Parmesan, 
Balsamico, Tomaten, Pinienkerne, Fenchel, Chilisauce

Hinweis: die Preise gelten immer für ein 
Kontigent von 10 Personen.




